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CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica Clasificada

MBRE DEL FORMAT

PLANTILLA DOCUMENTOS Y FORMATOS EN WORD SISTEMA INTEGRADO DE GESTION Y

Publica Reservada

CIUDAD Y FECHA: Armenia - 03/09/2025

DESCRIPCION ACTIVIDAD: SE ANEXA EL CRONOGRAMA DE FORMACION, PROGRAMA DE FORMACION.

FICHA:

|NNEl:-

|PROGRAMA DE FORMACION:

CRONOGRAMA DE FORMACION

|copio: |VERSION:
3231453 [TECNICO | TECNICO EN COCINA- 111 TRIMESTRE [ 635503 [ 103
AMBIENTE: |GESTOR DE PROYECTO/DIRECTOR DE GRUPO: [INICIO FICHA: [FIN LECTIVA [TERMINACION
COCINA DEMOSTRATIVA ‘ JOSEIGNACIO QUINTERO ‘ 21012025 ‘ |
CODIGO PROYECTO: I PROYECTO FORMATIVO:
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEYES YIERNES SABADO
600 AM 6:30AM
6530 AM 700AM
700 AM 730AM
730 AM 800 AM O AT AL FR RIS Enrique Low Murtra-Interactuar en el contesto SN AR ECMANFUD e (CA S Fiazonar cuantitativaments frente 3 situaciones
300 AM 530 AM| MATERASFRIMAS ENLAPROTUCCIEN | | e s | MATEFIAS PRMASEN LA FRODUCCION Tl Preparar almentos de acuerdo con s arden de
FERIT 300 an]| DE ALMENTOS OF ACUEROD ComLOS | M1 ‘“ 'W“tm", ;"“” “"tw"d””"””‘uus;c‘:: DE ALIMENTIS OE ACUERDO COMLOS St”“?f' & ”:'f °: : ’5‘ ?"“’”?:’ woduceién y procedimienta téenico-JOSE
500 A 30| PROCEDMENTOSESTABLECDOS: e ) PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS- ";:fs::a‘;:ﬁ;‘;g‘;ﬁ:gm’ﬁgﬂéﬁy IGNACIO QUINTERO
JORGE EDUARDO GOMEZ JORGE EDUARDO GOMEZ a
930AM|  10:00AM 1
10.00AM| _ 1030a.m
10:30 AM 11:00AM INTERACTUAR EMLENGUA INGLESA DE
11.00 AM 11:30 AM| APLICACIAN DE CONOCIMENTOS DELAS FORMA ORAL ¥ ESCRITA DENTRODE
1130 AM|  12:00 PM| CENCIASNATURALESDE ACUEROOCOM | Preparar almentos de acuerdo conlacrdende | MANIPULAR ALMENTOSDE ACUERDD |  COWTEXTOSSOCIALESYLABORALES | MANPULAR ALMENTOS DE ACUERDO
12:00 PM 12:00 PM SITUACIONES DEL COMTERTO producaidn y pracedimienta téenico-JOSE CONMORMATI¥IDAD VIGENTE- CRISTIAN | SEGUNLOS CRITERIOS ESTABLECIDOS POR | COMNORMATIYIDAD YIGENTE- CRISTIAN
PROOUCTIVO Y S0CIAL-ANGELICA IGNACIO QUINTERO CAMILO COHECHA EL MARCO COMUM EUROPEQIDE CAMILO COHECHA
1230PM 1.00PM MARIA OSPINA FEFERECIA PARALAS LENGUAS-MARID
1:00PM 1:30PM ALEJANDRO MORENO
130PM 200PM
200PM 230PM
230PM 3:00PM
3:00PM 3:30PM
330PM 400PM
400PM 430PM
430PM 5:00PM
500 PM 5:30PM
530PM 5:00PM 9
500 PM 6:30PM
630 PM 7:00PM
700 PM 730PM
730PM 8:00PM
300PM 830PM
330PM 9.00PM
> COCINA 3147652 AM  COCINA 3176477 COCINA 3176479 COCINA3231542AM  COCINA 3231453 AM = + 4 CEE—
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4. CONTENIDOS CURRICULARES DE LA COMPETENCIA

(4.1 NORMA / UNIDAD DE
COMPETENCIA MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

4.2 CODIGO NORMA DE

COMPETENCIA LABORAL|***"'%

4.3 NOMBRE DE LA
COMPETENCIA MANIPULACION DE ALIMENTOS

/4.4 DURACION MAXIMA ESTIMADA PARA EL LOGRO DEL S
APRENDIZAJE (Horas)

4.5 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

DENOMINACION

3. APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS DE
ACUERDO CON NORMATIVIDAD SANITARIA Y PLAN DE SANEAMIENTO.

2.EFECTUAR OPERACIONES DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EN AMBIENTES DE PRODUCCION DE ALIMENTOS
TENIENDO EN CUENTA PROGRAMA, PROCEDIMIENTOS.

1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACION QUE AFECTAN LA PRODUCCION DE ALIMENTOS TENIENDO EN
CUENTA LOS TIPOS DE CONTAMINANTES (FiSICOS, QUIMICOS Y BIOLOGICOS).

4.6 CONOCIMIENTOS
4.6.1 CONOCIMIENTOS DE PROCESO

RA1

ANALIZAR RIESGOS Y FUENTES DE CONTAMINACION.

CLASIFICAR RIESGOS DE CONTAMINACION.

ESTABLECER FACTORES DE RIESGO DE CONTAMINACION.

LISTAR POSIBLES SINTOMAS DE ENFERMEDADES TRASMITIDAS POR ALIMENTOS.
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